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Einkaufsliste:
e 5] Wasser

400g Zucker

400g Farinzucker

2 unbehandelte Zitronen

é — % Wiirfel Hefe

einige Rosinen

einige TL Zucker

Zubereitung: Erstmal den Zucker mit dem Wasser aufkochen, von den Zitro-
nen das gelbe der Schale abschilen und diese in das Wasser schmeiflen, restliche
Schale abschélen und das Innere in grobe Stiicke schneiden und auch ins Wasser
geben. Den Topf dann vom Herd nehmen und abkiihlen lassen, frithestens wenn
es lauwarm ist die Hefe dazugeben. Die Hefe gut im Wasser verteilen und das
ganze einen Tag lang stehen lassen. Dann filtern und in Flaschen fiillen, jeweils
5 Rosinen und einen Teel6ffel Zucker dazu und dann in den Kiihlschrank stellen.
Erstmal offen lassen, nach 2 Tagen kann man sie dann auch komplett ver-
schliefen. Wenn man das zu frith macht, platzen unter Umsténden die Flaschen.
Wenn die Rosinen oben schwimmen soll er gut sein, nach meiner Erfahrung war
er besser wenn er verschlossen auch noch weitere 3-4 Tage im Kiihlschrank stand.



